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Trajetdria dos cursos de graduacao do Instituto
de Nutricao Josué de Castro: 75 anos de historia

History of undergraduate courses of Instituto de Nutricao
Josué de Castro: 75 years of activity

Resumo

No ano de 2021, celebra-se o aniversario de 75 anos do Instituto de Nutri¢do Josué de
Castro (INJC), da Universidade Federal do Rio de Janeiro (UFR)), criado em 1946 como
instituicdo de ensino e pesquisa da, a época, Universidade do Brasil. O objetivo deste
relato, na modalidade “Perspectivas’, foi narrar a trajetéria dos cursos do INJC no
ensino de graduacgdo, por meio de entrevistas e depoimentos de docentes, andlise de
documentos, relatérios, atas, anota¢Bes do acervo institucional e consultas aos
sistemas de UFRJ,
resolu¢des/leis/decretos pertinentes ao tema. O Instituto abriga dois cursos de
graduacdo, sendo o pioneiro o curso de Nutri¢do, implantado em 1948 para formag¢do
de dietistas/nutricionistas, o quarto em nivel nacional; e o curso de Gastronomia,

informacdo e armazenamento de dados da livros e

implantado em 2011, o primeiro na Regido Sudeste do pals em instituicdo publica, na
modalidade de graduag¢do, e com proposta pedagdégica inovadora. O corpo docente
de ambos os cursos apresenta alta qualificacdo e diversidade de formagdo e esta
envolvido em atividades de ensino, pesquisa e extensdo da unidade, ou em parceria
com outras institui¢des, sejam de ensino, organiza¢Bes sociais, entidades de classe,
garantindo a qualidade de formac¢do dos estudantes. Nas comemorac8es de seu
jubileu de brilhante, o INJC reitera seu compromisso social na formacdo de
profissionais tecnicamente competentes e comprometidos com as transformagdes
sociais e na defesa do direito humano a alimentacdo adequada e saudavel.

Palavras-chave: Educacdo. Nutricdo. Gastronomia.

Abstract

Originally created in 1946 as an educational and research institution at Universidade
do Brasil, the Instituto de Nutricdo Josué de Castro (INJC) (Josué de Castro Nutrition
Institute) of Universidade Federal do Rio de Janeiro is celebrating its 75th anniversary
in 2021. The objective of this report - presented in the “Perspectives” modality - was to
describe the trajectory of undergraduate courses at INJC, in undergraduate teaching,
through interviews and testimonials of professors, the analysis of documents, reports,
notes, annotations of the institutional collection and consultations with information
and data
resolutions/laws/decrees that are relevant to the theme. The Institute offers two

systems storage of the wuniversity in the form of books,
undergraduate courses. Nutrition was the first one, implemented in 1948 for the
education of dietitians/nutritionists. Gastronomy was implemented later, in 2011; it
was a pioneer in many aspects, e.g., it was located in southeast Brazil; it was held in a
public institution; it was conceived as an undergraduate modality, with an innovative

pedagogical proposal. Both degree programs were designed with highly qualified
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faculty with diverse backgrounds, who are intrinsically involved in teaching, research,
and extension activities inside and outside the unit through partnership with other
institutions, social organizations, and class entities, which ensure quality education of
students. In celebration of its 75th anniversary, INJC reaffirms its commitment to solid,
technical professional education for social transformations and in the defense of the
human right to adequate and healthy food.

Keywods: Education. Nutrition. Gastronomy.
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INTRODUCAO

Em 271 de janeiro de 1946, o Conselho Universitario da entdo Universidade do Brasil (UB) aprovou a
incorporacdo do patriménio do Instituto de Tecnologia Alimentar a UB, assumindo o compromisso de criar uma
instituicdo académica na drea de Nutri¢do.! O Curso de Dietista foi implantado em 1948, com a duragdo de dois
anos. Constituiu 0 quarto curso criado para formacdo de dietistas/nutricionistas em nivel nacional e o terceiro no
Rio de Janeiro.

Por ocasido do Programa de Reestruturagdo e Expansdo das Universidades Federais (REUNI), lancado pelo
governo federal em 20072 o Instituto de Nutricdo Josué de Castro (INJC) encaminhou ao Conselho Universitario as
seguintes propostas: criagdo do segundo curso de Nutricdo da Universidade Federal do Rio de Janeiro (UFR)), a ser
implantado no entdo recém-criado Campus UFR] Macaé; a ampliagdo das vagas para o curso de Nutricdo do INJG e
a criagdo do curso de Gastronomia - contemplando a necessidade de ampliacdo das vagas oferecidas pela UFR). O
curso de Nutricdo do Campus UFR] - Macaé foi implantado no segundo semestre do ano de 2009 e o curso de
Gastronomia no campus Cidade Universitaria - Ilha do Funddo deu inicio a sua primeira turma no segundo semestre
do ano de 2011.

Como principal missdo institucional, este trabalho teve por objetivo descrever a trajetéria do INJC no ensino
de graduacdo. Para elaborar esse relato, foram consultados documentos, relatérios, atas e anota¢des do acervo
institucional, consultas ao Sistema Integrado de Gestdo Académica (SIGA/UFR)), livros e resolucdes/leis/decretos
pertinentes ao tema, assim como entrevistas e depoimentos de docentes.

HISTORICO DA CONSTRUCAO DOS CURSOS DE NUTRICAO E GASTRONOMIA NA UFRJ

Em memodria transcrita dos acervos do INJC, consta a primeira alteracdo curricular e de denominagdo do curso
de dietistas para curso de nutricionistas, que passou a ter trés anos de duracdo, em consonancia com as
recomendac¢Bes do | Congresso Brasileiro de Nutricionistas, em 19583 Em 1963, relatou-se a adequag¢do da
formacdo ao curriculo minimo fixado pelo Conselho Federal de Educacdo (CFE) e o reconhecimento, por esse
mesmo Conselho, do curso de nutricionistas do Instituto de Nutricdo da Universidade do Brasil (INUB). Em 1970,
apos reestruturacdo do plano curricular, o curso ja delineava dois ciclos de formagdo: o basico, comum aos cursos
da drea da saude, e o profissional. Nesse mesmo ano, adotou-se na UFR] o sistema de créditos e de organizacdo
curricular em semestres letivos, adequando-se o curso a essa nova realidade, que passou a ser incluido no vestibular
unificado, na area de salde, pelo consércio Cesgranrio/Combimed. Em 1975, o curso sofreu nova atualizagdo em
carga horaria e distribuicdo por areas de estudo para atender as recomendacdes do curriculo minimo do CFE e da
Comision de Estudios sobre Programas Académicos en Nutricion y Dietética de América Latina- CEPANDAL. Em
1983, em decorréncia de Resolucdo do CFE, o curso de nutricionistas do INUB passou a denominar-se curso de
Nutricdo.? Até os dias atuais, ajustes curriculares e de carga horaria total do curso ocorreram para atender a
demandas cientificas e mercadoldgicas relacionadas a formacdo.

A partir do Decreto Presidencial n° 6.096, de 24 de abril de 2007,?durante a presidéncia de Luiz Inacio Lula
da Silva, foi instituido o REUNI, que tragou, dentre outras metas, reformas no acesso, na estrutura do ensino superior
publico brasileiro, e ampliagdo das vagas de ingresso, especialmente no perfiodo noturno.2 Seis meses apds a
publicacdo do decreto presidencial supracitado, foi anunciada a adesdao da UFRJ ao novo programa nacional, com a
criacdo do Programa de Reestruturacdo e Expansdo (PRE) que estabelecia, entre outros pontos, aumento das vagas
NoS Cursos presenciais de graduacdo, criagdo de novos cursos diurnos e noturnos, interiorizacdo da instituicdo,
reducdo dos indices de evasdo e ocupacdo das vagas ociosas.*
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Nesse contexto historico, o INJC implantou a Comissdo de Trabalho para pensar e estruturar a criagdo do
curso de graduagdo em Gastronomia da UFRJ. Nessa época, a diretora do Instituto de Nutri¢do Josué de Castro era
a Prof.2 Elizabeth Accioly, e o reitor, Prof. Aloisio Teixeira, ambos apoiadores e entusiastas da proposta. Entre 2008 e
2009, a Prof.2 Nilma Morcerf de Paula, entdo recentemente integrada ao corpo docente do INJC e com experiéncia
em outros cursos de Gastronomia e Hospitalidade, juntamente com as professoras LUcia Andrade, Mirian Ribeiro
Baido, Rosangela Alves Pereira e Vera LUcia Mathias da Silva, além do tecndlogo em Gastronomia Jean Phillipe Lafond,
assumiu a lideranca do Comité, inicialmente coordenado pela Prof.2 Maria Lucia Mendes Lopes.

Apds extenso e cuidadoso trabalho do comité para formulagdo da proposta inovadora e que atendesse as
necessidades universitarias da época, 0 CONSUNI, em reunido no dia 27 de maio de 2010, aprovou a criagdo do
curso de graduagdo em Gastronomia da UFR].> Para tanto, foram estabelecidas parcerias com outras instancias da
UFRJ como o Instituto Coppead de Administracdo, a Escola de Belas Artes, o Instituto Nutes de Educacdo em Ciéncias
e Saude e o Instituto de Pesquisas de Produtos Naturais Walter Mors (IPPN), todos apoiando com entusiasmo a
iniciativa do INJC e se mantendo, até os dias atuais, como colaboradores do curso.

INGRESSO E MATRIZES CURRICULARES

Os cursos que compdem o INJC destinam-se aos alunos que concluiram o ensino médio. O processo seletivo
é realizado, prioritariamente, por meio do Sistema de Selecdo Unificada (SiSU/MEC) - sistema on-line que, por meio
das notas do Exame Nacional do Ensino Médio, seleciona candidatos interessados em ingressar em instituicBes de
ensino superior de todo o Brasil. Além do SiISU/MEC, alguns estudantes ingressam por transferéncia, cujo processo
engloba as seguintes situacdes: mudanca de curso e de campus/polo; transferéncia externa facultativa e
transferéncia externa espedial.

Atualmente, os cursos do INJC sdo integralizados em oito periodos letivos, podendo ser estendidos até o prazo
maximo de 12 periodos. O curso de Nutricdo conta com o ciclo basico e o profissional de disciplinas, em horario
integral, e possui carga horaria total de 3.790 horas distribuidas entre 44 disciplinas até o oitavo periodo do curso,
das quais cinco correspondem aos estagios curriculares supervisionados realizados no Ultimo ano do curso,
totalizando 1050 horas préticas (27,7%), 1680 horas tedricas (44,3%) e 1060 horas de estagio curricular
supervisionado (28%). O curso de Gastronomia possui interdisciplinaridade entre seus eixos, a saber: Gestdo,
Hospitalidade e Alimentos. Desde o primeiro periodo, o curriculo é composto por disciplinas tedricas e praticas,
atividades complementares, estagios supervisionados e o trabalho de conclusdo de curso. Possui carga horaria total
de 3.000 horas/aula sob forma de créditos sendo, 1.350 horas (45%) de carga horaria tedrica, 1.050 horas (35%)
préatica e 600 horas (20%) destinadas aos estagios, estas Ultimas pautadas nos eixos supracitados.

O projeto pedagogico do curso de Gastronomia, ainda vigente, foi concebido com a participagdo de
colaboradores que contribufram com a visdo plural e abrangente do curso, como tecndlogos da area, supervisor
pedagdgico e profissionais do mercado.® A proposta curricular do curso de Gastronomia objetivou convergir a
promoc¢do da salde, a preservacdo do ambiente com o respeito a biodiversidade, a competéncia, o
empreendedorismo e a inovagdo tecnoldgica, bastante ressaltada no projeto, perpassando transversalmente os
componentes curriculares. Trata-se de curso vespertino e noturno, a fim de atender as demandas do Programa de
Reestrutura¢do de Ensino.

Os alunos dos dois cursos do INJC sdo oriundos de realidades diversas. Muitos sdo os primeiros de suas
familias a cursarem o ensino superior. No curso de Gastronomia, ha ainda uma peculiaridade: mais da metade do
corpo discente é composta por pessoas naturais/residentes de outros estados.



@ A graduagao no Instituto de Nutrigdo Josué de Castro

No curso de Nutri¢do, essa caracteristica socioecondmica e as dificuldades em se manterem no curso sdo,
certamente, potencializadas quando a motiva¢do em relacéo as disciplinas néo ocorre ainda no inicio da formacgo.’
Apesar de ter uma base sdlida e fundamental de disciplinas da area bioldgica nos seus primeiros periodos para
entdo se aprofundar nos contetlidos mais aplicados de formagdo profissional, a reforma do curriculo do curso de
graduagdo em Nutricdo da UFR] é um antigo anseio de sua comunidade académica. A reforma curricular tem como
finalidade corrigir as deficiéncias apontadas em avaliagBes diagndsticas realizadas previamente, tais como: a
dicotomia entre os ciclos basico e profissional e a inser¢éo tardia do estudante na prética profissional.”

A nova matriz curricular do curso de Nutricdo é pautada na Lei de Diretrizes e Bases da Educagdo e nas
Diretrizes Curriculares Nacionais (DCN) para os cursos de graduacdo em Nutricdo.® As DCNs para os cursos de
Nutricdo viabilizam a transi¢do do modelo tradicional de ensino para o emprego de metodologias ativas no processo
de ensino-aprendizagem, articulacdo entre atividades tedricas e praticas, valorizacdo da interdisciplinaridade na
formacdo, além da indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensdo.?

No ciclo basico, os alunos interagem com contelidos e docentes de unidades académicas parceiras,
integrantes do Centro de Ciéncias da Salide como o IPPN, o Instituto de Ciéncias Biomédicas, o Instituto de Biofisica
Carlos Chagas Filho, o Instituto de Microbiologia Paulo de Gdes, a Faculdade de Medicing, o Instituto de Biologia e
de institui¢Bes de outros centros universitarios da UFR], como o Instituto de Economia, o Instituto de Psicologia, a
Escola de Comunicagdo, o Instituto de Filosofia e Ciéncias Sociais e a Escola de Servico Social.

A ciéncia da Nutricdo é extremamente dinamica e, associado ao crescente volume de informacoes
decorrentes do avanco tecnoldgico, houve o entendimento de que o curriculo precisaria trazer a formagdo
generalista e o olhar ampliado da atencdo a saude pelo nutricionista, desde o primeiro periodo do curso. No entanto,
a proposta de construcdo do novo curriculo foi colocada em espera para possibilitar o direcionamento dos esforcos

institucionais para a implantacdo do curso de Nutricdo do campus UFR|] Macaé no ano de 2009 e do curso de
Gastronomia no INJC, no ano de 2011. No entanto, a proposta de reforma curricular do curso de Nutricdo foi
retomada em 2016 e, atualmente, encontra-se em processo de tramitagdo pelas instancias superiores da UFRJ.

Com a aprovacdo do novo curriculo, estudantes poderdo vivenciar acdes praticas do exercicio profissional
desde 0 ingresso no curso até sua conclusdo, com matriz curricular mais dinamica, fluida e atualizada as demandas
atuais. A nova proposta pressupde a ampliacdo da integralizacdo do curso em nove semestres, com um total de 43
disciplinas obrigatdrias e cinco de escolha condicionada e manuten¢do dos atuais cinco estagios curriculares. O
grande diferencial para o atual curriculo reside na integracdo de conteldos, inclusive com a area basica e insercao
de atividades em cenarios praticos desde o primeiro perfodo letivo do curso.

Pretende-se, com a implanta¢do do novo curriculo, graduar nutricionistas com formacdo generalista, capazes
de compreender as interfaces politica, econdmica e sociocultural no campo da Alimentacdo e Nutri¢do, capacitados
a atuar de forma ética, humanistica e critico-reflexiva.2 O novo curriculo é fundamentado pelos principios do Direito
Humano a Alimentacdo Adequada e Saudavel; das politicas publicas no campo da salde, alimentacdo e nutricdo,
contribuindo para a melhoria da qualidade de vida da populacgo.?

Com relacdo ao curso de Gastronomia, ao longo dos dez anos, pequenas adequacfes foram feitas em
algumas disciplinas. A partir de 2019, iniciou-se processo para ajuste curricular no que diz respeito a carga horaria,
ementas e rearranjo de contetdos. O fator motivador para essas mudancas foram as experiéncias vividas na pratica
didatica do curso e especificacdes no processo de formacdo do egresso em Gastronomia da UFRJ.
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INFRAESTRUTURA, ESTRUTURA ORGANIZACIONAL E CORPO DOCENTE DO INJC

Com relagdo a infraestrutura, o INJC possui um complexo laboratorial, composto por 13 laboratorios, a saber:
Laboratério de Bromatologia e Composicdo de Alimentos; de Técnica Dietética e Culinaria; de Tecnologia de
Alimentos; de Alimentos Funcionais; de Processamento de Frutas e Hortalicas; de Bioquimica Nutricional e o Biotério
de Nutricdo; de Quimica e Bioatividade de Alimentos e de Pesquisa em Café Prof Luiz Carlos Trugo; de Avaliagdo
Nutricional; de Desenvolvimento de Alimentos para fins Especiais e Educacionais; Centro de Pesquisas e Extensdo
em Nutricdo Clinica-Laboratério; e os Laboratérios de Informatica para Graduacao e para Pés-Graduacdo, que visam
dar suporte instrumental e metodoldgico para atendimento ao ensino de graduac¢ao e pds-graduacdo do INJC e as
atividades de pesquisa e de extensdo.

Os cursos de graduac¢do do INJC contam, ainda, com o Laboratério Dietético do Restaurante Universitario
Central da UFR), para a realizacdo das atividades praticas na area de alimentos.

O INJC é composto por quatro departamentos, a saber: Nutri¢do e Dietética, que compreende quatro setores:
Administracdo de Servicos de Alimentacdo, Nutricdo Normal, Nutricdo Materno-Infantil e Nutricdo Clinica; de
Nutrigcdo Basica e Experimental, que se divide em dois setores: Ciéncias de Alimentos e Técnica Dietética; de Nutri¢do
Social e Aplicada, composto por trés setores: Avaliacdo Nutricional, Nutricdo em Salde Publica e Educacdo
Nutricional; e o de Gastronomia, recentemente aprovado pelo Conselho Universitario e que serd composto pelos
eixos: Gestdo, Hospitalidade e Alimentos/outros.

De acordo com as informacdes obtidas do Setor de Pessoal, 0 atual corpo docente do INJC é constituido por
69 docentes do quadro permanente, quase todos em regime de dedicacdo exclusiva, sendo 78% portadores de
titulo de doutor. Ao todo, 96% dos docentes do curso de Nutricdo sdo nutricionistas de formacdo. Em virtude das
especificidades e natureza interdisciplinar do curso de Gastronomia, seu corpo docente tem formacdo bastante
diversificada, sendo composto por profissionais das Ciéncias Exatas, Ciéncias Humanas e, ainda, da drea de Saude.

Os docentes de ambos 0s cursos estdo envolvidos em atividades de pesquisa, sejam vinculadas as linhas de
pesquisa dos programas de pds-graduacao do INJC, ou em parceria com docentes de outras unidades da UFR] ou
de outras instituicBes de ensino superior.

As atividades extensionistas dos docentes dos cursos de Nutri¢do e de Gastronomia merecem destaque, pela
diversidade de aces (projetos, cursos e eventos) em distintas areas do conhecimento, atendendo as demandas de
creditacdo curricular obrigatéria discente com 37 docentes, coordenando as 39 aches extensionistas ativas até
junho de 2021.

Os docentes de ambos 0s cursos tém histérico em representagdes em colegiados superiores e em instancias
consultivas da administracdo superior da UFR), além de atuarem como editores e revisores de revistas cientificas,
incluindo a recém-langada Revista Mangtit Conexdes Gastrondmicas, cujo ISSN é 2763-9029.

Docentes do curso de Nutricdo mantém estreita relagdo com as entidades de classe da categoria, como o
Conselho Regional de Nutricionistas e a Associacdo de Nutricdo do Estado do Rio de Janeiro, com historico de
participacdo docente na criagdo dessas instancias e em diversas gestdes, demonstrando o compromisso com a
formacdo e o exercicio profissional da categoria. Atuam também em assessoria técnica ao Ministério da Salude, em
comité de area na Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior-CAPES e como pareceristas em
agéncias de fomento a pesquisa.

Os cursos contam com instancias préprias para tratar de assuntos de interesse académico e discente,
conforme disposto na Resolucdo CEG 02, de 2 de marco de 2016,'° que institui a Comissdo de Orientacdo e
Acompanhamento Académico (COAA) ligada a uma unidade académica e é responsavel pela orientagdo e
acompanhamento dos discentes da unidade. Além disso, segundo a Resolucao CEG 02/2016, cada unidade deve
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constituir o corpo de professor orientador (CPO), com o intuito de auxiliar os orientados (discentes dos cursos de
graduacao) no entendimento dos procedimentos académicos que os afetam, assim como acompanhar a vida
académica dos beneficidrios de Auxilio ao Estudante, no sentido de orienta-los a respeito das normas de solicitacao,
concessdo, renovagdo e cancelamento de seus respectivos auxilios ou beneficio-moradia de acordo com o
estabelecido pelas instancias superiores.'®

Para tratar de assuntos de natureza pedagdgica, os cursos de graduacdo do INJC tém instituido o Nucleo
Docente Estruturante, com funcdes consultiva, propositiva, avaliativa e de assessoramento sobre matérias de
natureza académica, sendo corresponsavel pela elaborac¢do, implementagdo, atualizagdo, consolidac¢do e avaliagdo
do Projeto Pedagdgico do Curso, em atendimento as normativas federais e regulamentado na UFR] pela Resolu¢do
CEG 05/2012."

CORPO DISCENTE E EGRESSOS

Os egressos do curso de Nutricdo do INJC podem atuar nas seguintes areas: Nutricdo em Alimentacdo
Coletiva, Nutricdo Clinica, Nutricdo em Esportes e Exercicio Fisico, Nutricdo em Saude Coletiva, Nutricdo na Cadeia
de Produgdo, na Industria e no Comércio de Alimentos e Nutricdo no Ensino, na Pesquisa e na Extensdo, conforme
previsto na Resolucdo CFN n° 600, de 25 de fevereiro de 2018."2

Os egressos do curso de Gastronomia podem atuar em diversas areas, como: cozinhas profissionais
(comerciais, escolares e hospitalares); catering; servicos de alimentacdo para eventos culturais, corporativos e
esportivos; empresas de servi¢os alimenticios como confeitarias, padarias, restaurantes, bares, lanchonetes, assim
como em hotéis, clubes, parques tematicos e outros complexos de lazer e hospitalidade. Também podem atuar em
setores publicos e privados nas diferentes modalidades de servicos que envolvem consultorias, tecnologias e gestao.
Além dessas possibilidades, egressos do curso de Gastronomia da UFRJ estdo capacitados a realizar produgdo
cultural, editorac¢8es cientificas e jornalisticas, e atuar em empreendimentos proprios desenvolvendo modelos de
negdcios sociobiodiversos e sustentaveis.®

O curso de Nutricdo da UFR] vem figurando em posicdo de destague nos principais rankings de avaliagdo de
desempenho nos Ultimos cinco anos, alcangando posicdes de destaque nos rankings da Folha e no Exame Nacional
de Desempenho de Estudantes (ENADE). Pelo ranking de cursos da Folha, o INJC se apresenta de forma costumeira
entre os cinco melhores cursos, em nivel nacional, ficando em quarto lugar em 2019, atras apenas da USP, UFMG e
UNICAMP. Na edi¢do 2019 do ENADE, o curso obteve a nota maxima (cinco). O curso de Gastronomia ainda ndo foi
avaliado com relacdo ao desempenho discente no ENADE e em outras fontes de classificacdo de cursos de
graduacdo por ndo haver, até o momento, previsao para tais modalidades de avaliacdo.

CONQUISTAS E DESAFIOS

Nas sete décadas de existéncia do curso de Nutricdo, muitas foram as conquistas na busca da exceléncia na
formacdo em graduacdo, missdo principal do INJC, consolidando a posi¢do do curso no cendrio nacional.

Dentre as conquistas alcangadas pelo curso de Gastronomia que, Nno ano em curso, completa sua primeira
década de implantagdo, destacam-se: inUmeros projetos de extensdo, a aprovacdo recente do curso de
especializacdo em Bebidas e Gastronomia e a criacdo da revista Mangut, periddico eletrénico que busca fomentar a
producdo cientifica de qualidade no emergente campo da Gastronomia, em didlogo com diferentes areas do saber,
com langamento de seu primeiro nimero em julho de 2021,
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Ao longo desses dez anos de existéncia, foram estabelecidas parcerias nas mais diversas areas do
conhecimento, com destaque para a parceria com o Museu do Pontal gue visa o desenvolvimento de projetos na
area cultural; com o Ministério Publico, incentivando o desenvolvimento e a colocacdo profissional de pessoas
transgéneros e com outras organizagdes sociais do terceiro setor, visando a aceleracdo de negdcios gastrondmicos.
No ano de 2020, a pandemia causada pela COVID-19 lancou o desafio do ensino remoto e a suspensdo das
atividades académicas pela UFRJ que trouxeram, por um lado, a incerteza do futuro das atividades académicas
institucionais e, por outro, a resiliéncia em aceitar novos desafios.

As atividades de ensino foram retomadas parcialmente no més de agosto de 2020, ainda de forma
experimental como perfodo letivo excepcional e, a partir de novembro de 2020, como periodo letivo regular em
ambiente virtual.

No biénio 2021-2022, os cursos do INJC se preparam para o retorno as atividades presenciais e para atender
as demandas reprimidas pela suspensdo das atividades académicas em razdo do distanciamento social pela crise
sanitaria, sobretudo, em relagdo as atividades praticas. Além disso, o curso de Nutri¢do ainda contara com o desafio
da implementagdo do novo curriculo.

O corpo docente do INJC vem se empenhando para honrar o compromisso de ensino de qualidade,
comprometido com as demandas da sociedade, mesmo diante das adversidades desses tempos dificeis. Com isso,
nas comemoragBes de seu jubileu de brilhante, o INJC reitera seu compromisso social na formacdo de profissionais
tecnicamente competentes e comprometidos com as transformac@es sociais, com a geracdo de conhecimentos em
resposta as demandas da sociedade e na defesa do direito humano a alimenta¢do adequada e saudavel.
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